Sauce Moutarde au Basilic
Ingrédients :

· 1 cuillère à soupe de moutarde à l’ancienne

· 1 cuillère à soupe de jus de citron

· 20 cl de fromage blanc

· 4 feuilles de basilic haché

· sel, poivre 

1- Mélangez le jus de citron, le sel et le poivre dans un bol

2- Ajoutez la moutarde et le fromage blanc

3- Ajoutez le basilic et mélangez bien le tout

C’est Prêt. Pour accompagner des salades d’été.
